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■记者 汤顺佳

本报讯 采买年货、筹备年夜饭，
申城市民已忙碌起来。绿叶蔬菜是
每餐饭必不可少的，菜价总是牵动着
百姓的心。记者日前探访市京集贸
市场，发现绿叶菜价格有所上涨。

蔬菜摊位前，水灵灵的绿叶菜摆
得琳琅满目，分外诱人，而价格却十
分“高傲”。小香芹7元/斤，黄心芹8
元/斤，水芹10元/斤。现场采购市民
告诉记者，茼蒿菜一个月前每斤售价
5元，现已涨至7元，涨幅最大的属太
湖菜，目前为8元/斤。

据蔬菜摊经营者表示，近期蔬菜
价格浮动比较大，每周都有小幅波
动，这与近期天气、春节临近都有一
定关系，“太湖菜和小青菜涨得比较
多，这种菜冬天容易冻坏，有的刚生
长到一半，根部就冻坏了，产量因此
受到了很大的影响。”

■记者 陈涛 文 朱良城 摄

本报讯 新春佳节将至，又到了
聚会高峰期，外出就餐成为不少市民
的首选。饭店里的环境卫生合格
吗？餐品安全吗？这不仅是消费者
关心的问题，更是执法部门致力营造
的良好用餐环境。1月26日下午，杨
浦区城管执法大队联合杨浦区市场
监管局，对大学路沿线的餐饮门店开
展食品安全和卫生突击检查，及时查
补安全漏洞。

下午 2 点，联合执法队员抵达永
丰号大学路店时，已经过了用餐高峰，

店内只有零星几桌客人还在用餐。执
法队员对店内的食品安全、环境卫生、
垃圾分类、废弃油脂处理等情况进行
逐一检查。检查发现，该餐饮店的废
弃油脂处理不规范。根据规定，缺少
完整的纸质台账。在垃圾分类处理上
也存在问题，厨房内餐厨垃圾桶混投
了生活垃圾，近 200 平方米的餐饮空
间内，并未按规定配齐四色分类垃圾
桶。执法人员立即约谈经营方，并责
令其整改。

随后，执法人员重点对冷冻食品
的进货凭证和检验检疫凭证进行了检
查，未发现异常，但提出了整改冷菜加

工区卫生环境的要求。区市场监管局
执法队员谢华表示，根据相关规定，加
工区域需要达到可以穿着布鞋进入的
标准，但该店厨房加工区积水严重，垃
圾桶也没有加盖，不符合要求。

在随后的执法过程中，联合执法
人员在潮界火锅店同样发现了废弃
油脂处置不规范的情况，仍旧是缺少
纸质台账。据区城管执法队员李宇
杰介绍，火锅店是产生废弃油脂产生
的“大户”，如果监管不到位就会存在
废弃油脂再上餐桌的风险。“废弃油
的产生单位和收运单位之间台账建
立不全，就无法明确掌握废弃油脂的

去向，被不法分子钻了空子就会威胁
食品安全。”

对检查中发现的问题，城管执法
部门已现场开具《责令改正通知书》责
令相关店家进行现场整改，并约谈相

关企业。当日共开具《责令改正通知
书》7份，开具《谈话通知书》3份。据
了解，春节前夕联合执法队还将普查
辖区内的餐饮企业，敦促企业做好食
品安全工作，保障市民舌尖上的安全。

■记者 成佳佳

本报讯 为让市民安心居家过好
年，近日，达达集团旗下达达快送和
京东到家双平台共同启动网上年货
节，通过“零售+物流”双平台全力保
障用户、商家春节期间正常购物和
配送，即使在大年三十年货订单也
能实现1小时送达。

记者从达达集团了解到，即日起
至2月18日，达达集团将联手商家、
品牌发放总面额超10亿元的年货补
贴，主推年货、生鲜、数码、乳品、火
锅、零食、酒饮，更有火锅商品和车厘
子等网红单品。消费者上京东到家
就有机会领取满 199-100 等大额满
减券，满99-40等专属口令红包。

在后续春节期间，京东到家还
针对不同阶段的年货采购需求，联
合商家、品牌推出“年货先回家”“春
节不打烊”“国民好礼”“开工补给”

等主题活动。除了发放大额满减
券、品类满减券、品牌联合券等优惠
券，京东到家也将携手商家和品牌，
对粮油乳品等年货爆品和民生必需
品进行定向补贴，以丰富的品类、可
靠的品质、优惠的价格以及“1 小时
送达”的便捷服务，充分满足消费者
自用、送礼、补货等个性化需求。

针对今年大量用户就地过年的
情况，为了满足这部分消费者异地
送年货的需求，京东到家也将推出

“年货先回家”活动，鼓励消费者为
远方的亲朋好友下单一份年货、送
上一份心意。

达达集团相关负责人表示，举
办网上年货节，将以“防疫情、保供
应、促消费”为目标，在保障疫情
防控的前提下，结合春节消费特
点，开展高质量的促销活动，充分
满足消费者线上采购、年货送到家
的需求。

区城管执法大队联合区市场监管局开展食品安全和卫生突击检查

及时查漏补缺 保障舌尖安全

达达集团联手京东到家全力保障市民春节期间购物需求

“1小时达”让“就地年”更好过

春节临近绿叶蔬菜价格普涨
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焦点

随着春节的临近，置办年货被许多市民提上了日程。除夕之夜的年夜饭可以说是中国人一年中最讲究的一

顿饭，也是春节的重头戏。受疫情影响，今年不少市民响应“就地过年、居家过年”的倡议，选择在家吃年夜饭。

一时间，“半成品年夜饭”格外走俏。各商家纷纷瞄准“半成品”市场，推出各具特色的年夜饭套餐，无论是一人

食，还是二人世界、三口之家，或是10人以上的家庭，都能找到适合自己的款式。

“就地过年”年夜饭怎么吃？
“半成品年夜饭”走俏上海，在家也能吃到年味浓浓的大餐

把老上海味道带回家
1月26日，记者在第一食品商

店五角场店看到，第一食品旗下自
有品牌“一食当家”推出的半成品
年夜饭深受顾客青睐，许多人慕名
而来。“今年春节准备在家里吃年
夜饭，像熏鱼、八宝鸭之类的熟食
冷盘肯定是要准备的，半成品加工
起来很方便，价钱也比较划算。”顾
客陈阿姨说。

今年“一食当家”推出了“福
娃”家宴礼盒、卤味拼盘礼盒、麻鸭
八宝鸭礼盒等 5 款半成品年夜饭
套餐，其中包含红肠、麻鸭八宝鸭、
酱牛肉等招牌产品。

专柜负责人介绍，相较去年，
今年“一食当家”推出的年夜饭礼
盒大多增加了春笋酱爆肉、四喜烤
麸、蜜汁豆干三款餐品。“这些都是
平时的‘畅销款’，增加到礼盒内，
也是想吸引更多的市民前来购
买。目前我们储备充足，市民可直
接到店选购，但如需大量采购，还
需提前预定。”

据了解，在众多礼盒中，最受
欢迎的要属“福娃”家宴礼盒了，这
款礼盒包含了“一食当家”的镇店
名菜——麻鸭八宝鸭，这道菜作为
老上海人餐桌上的常客，美味的同
时更有吉祥圆满的寓意，加工方法
也十分简便，只需微波炉加热 10

分钟或隔水蒸20多分钟即可。
此外，礼盒还囊括了多款熟

食，红肠、卤鹅、咸草鸡、酱牛肉、熏
鱼……每一款都是店内的当家热
门产品。

“宅家”轻松做大餐
近日，位于平凉路上的一心斋

饭店大堂内贴出了一张全新菜
单，“半成品年夜饭”正式开售。
从招牌三黄鸡、酱牛肉，到松子桂
鱼、全家福砂锅，都是实打实的老
上海口味。

记者注意到，和其他老字号不
同，一心斋专门推出了冷菜套餐，
包含三黄鸡、酱牛肉、盐水鸭和红
焖牛筋，这些都是一心斋的特色菜
肴。饭店负责人马旺林告诉记者，
一心斋的冷盘一直深受市民喜爱，
不少顾客就是奔着三黄鸡和酱牛
肉来的。

推出“年夜饭半成品”，是一心
斋经营六十多年来的首次尝试。
今年出于疫情防控需要，不少市民
退订年夜饭堂吃，门店负责人想到
了半成品这个形式：把每道菜加工
至五成熟，打包销售，再附上加工
教程，市民就算宅家，也能享受美
味的“懒人料理”。

马旺林说，比如这套538元的
套餐，冷菜基本上无须加工可直接
食用，热菜简单加热一下，点心八

宝饭也只要蒸一蒸，不到1个小时
就可以开饭了。

西餐也来凑热闹
“我们还是愿意在家做年夜

饭，主要是吃着放心。”在控江路上
的泰晤士西餐社，一位阿姨正在挑
选雪花牛排，“这里牛排是原切的，
家人爱吃。”

泰晤士西餐社作为国民西餐
厅，已经有 35 年的历史。店家今
年共推出三种规格的半成品年夜
饭套餐，根据菜式和数量不同，价
格500元到1000元不等，套餐中有
焗蜗牛、炸猪排、蚝油牛肉、雪花牛
排等特色菜肴及点心，能够满足顾
客的不同需求。

泰晤士西餐社店长介绍，法式
经典大菜焗蜗牛，曾获得上海西餐
比赛大奖，如今在家也能吃到，只
需上锅蒸几分钟，马上还原经典风
味。店里的蚝油牛肉则精选牛菲
力作为原料，以蚝油为调料，买回
家后只要在微波炉中加热 3-4 分
钟即可食用。

记者注意到，半成品的盒子上
都印着制作菜肴所用的原料、储存
条件以及烹饪方法。此外，为了方
便顾客将这些半成品带回家，店家
还精心准备了保温袋，保证路上低
温运输，在家也能吃上地道西餐。

■记者 高靓 汤顺佳 沈宇虹


